DONBURI
( Sushi-Schale / Sushi Bowl )

GLUCKSSCHALE - Lucky Bowl!

Mix-Reisschale mit japanischem Reis,
Daikon-eingelegtem Rettich,
Wakame-japanischem Algensalat™, Edamame
-japanischen jungen Sojabohnen,
GemlUse, Avocado, Sesam, dazu:

Mix rice bowl with japanese rice, Daikon-pickled
radish, Wakame-japanese algae salad,
Edamame-japanese young soy bean,
vegetables, avocado, sesame and:

D1. knusriger Tofu "* 14,50€
fried tofu

D2. Teriyaki Huhn* 15,50€
Teriyaki chicken

D3. frischer Lachs &F 16,50€
fresh salmon

DA4. frisches Thunfischfilet 8F 17,50€
fresh tuna filet

D5. Teriyaki Aal '4F 17,50€
Teriyaki eel

D6. frischer Lachs, Thunfisch, 20,50€

Jakobsmuscheln, gekochte

Garnelen, knusprige Garnelen

im Tempuramantel '248CFiMN

fresh salmon, tuna, scallops, cocked prawns,
fried prawns covered in tempura coat

SASHIMI P

D55.SASHIMITUNA °

8 Scheiben Thunfisch auf
Seetang Salat

8 tuna slices on seeweed salad

20,50€

D56.ABURI TUNA 42

8 Scheiben Thunfisch flambiert
auf Seetang Salat

8 tuna slices flamed on seeweed salad

21,50€

D57.SASHIMI SALMON ©

8 Scheiben Lachs auf Seetang Salat
8 salmon slices on seeweed salad

18,50€

D58.ABURI SALMON ##

8 Scheiben Lachs flambiert
auf Seetang Salat

8 salmon slices flamed on seeweed salad

19,50€

SUSHI

TEMPURA ROLLS 'F

Alle Crunchy Rollen werden mit
Sakurakresse, Wakame Salat ™,
Unagi-Mayonnaise-Sauce serviert

All Crunchy Rolls are served with
Sakura daikon, Wakame salad ™/,
Unagi-Mayo-Sauce

¢35.CRUNCHY VEGI ** 14,50€
Avocado, Gurke, Spargel
Avocado, cucumber, asparagus

c36. TUNACADO #5&if 16,50€

Thunfisch, Avocado, Philadelphia
Tuna, avocado, philadelphia cream cheese

c37.ABURI SALMON #5817 16,50€
Lachs, Avocado, Philadelphia & Shiso Blatt
Salmon, avocado, philadelphia & Shiso leaves

c38.HOTATEGI TEMPURA #Nif 17,90€
Jakobsmuscheln, Avocado, Philadelphia
Scallops, avocado, philadelphia

C39.BUTTERFISCH TEMPURA #Vif  1550€
Butterfisch, Avocado, Philadelphia
Butter fish, avocado, philadelphia
C40.CHICKEN TEMPURA #N.iF 16,50€

Hahnchen, Avocado, Gurke, Philadelphia
Chicken, avocado, cucumber, philadelphia

INSIDE OUT ROLLS
8 Stk./pcs.

B30. CHICKEN

Hahnchen, Avocado, Sesam
chicken, avocado, sesame

B31. ALASKA &7
Lachs, Avocado, Sesam
salmon, avocado, sesame
B32. CALIFORNIA 8¢/F1.24

Surimi, Avocado, Sesam
surimi, avocado, sesame

B33. MAGURO &f

Thunfisch, Avocado, Sesam
tuna, avocado, sesame

11,50€

11,50€

1,00€

1,90€

SPEZIAL ROLLS

D47. CRISPY TIGER & 16,90€

Garnelen im Tempuramatel, Mango,
Avocado, Philadelphia, bedeckt
im Feuerlachs

prawns wrapped in tempura coat,
mango, avocado, philadelphia with
flamed salmon on top

D48. SIZZLING TEMPTATION 8’ 16,90€
Avocado im Tempuramatel, Mango,
Gurke, Philadelphia, Lachsmantel

avocado wrapped in tempura coat, cucumber,
philadelphia, mango with salmon on top

D49. MAMA EBI 5¢F 16,90€

Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado,
Philadelphia mit GroBgarnelen umwickelt,
Sesam

grilled salmon skin, mango, avocado,
philadelphia wrapped in tiger prawns, sesame

D50. SAKE FANCY ¢

Philadelphia, Mango, Lachshaut,
Avocado umwickelt mit Lachs, Sesam
philadelphia, mango, salmon skin,
wrapped in salmon, sesame

16,50€

D51. BLAZING TUNA 22/G 124 17,50€
Surimi, Mango, Philadelphia, Avocado,
ummantelt mit Feuerthunfisch und Sesam
surimi, mango, philadelphia, avocado,
wrapped in flamed tuna and sesame

p52. FUTO NIjI &
5 Stk. gefllt mit Lachs, Thunfisch,
Mango, Avocado, Gurke, Fischrogen

5 pes. filled with salmon, tuna, mango,
avocado, cucumber, tobiko

17,50€

D53. FREESTYLE '>4BCFIMN 17,50€
B34. ANAGO '24F 12,50€
Salzwasseraal, Gurke, Sesam
seq eel, cucumber, sesame
B35. HOTATEGAI V" 13,50€

Jakomuscheln, Avocado im
Tempuramantel, Sesam

scallops, avocado in Tempura coat, sesame

B36. SALMON SKIN *
Lachshaut gegrillt, Gurke, Sesam

1,50€

grilled salmon skin, cucumber, sesame

B37. EBITEMPURA 7 11,50€
Gebackene Garnelen, Avocado, Sesam
fried prawns, avocado, sesame

B38. VEGGIE " 10,90€

Avocado im Tempuramantel, Gurke,
Mango und Sesam ummantelt

avocado covered in Tempura coat,
cucumber, mango and sesame

MAKI
8 Stk./pcs.

m21. AVOCADO 5,50€
Avocado

m22. SAKE ® 6,30€
Lachs
salmon

m23. EBI © 6,30€
eingelegte Garnelen
pickkled prawns

m24. TEKKA ° 6,30€
Thunfisch
tuna

m25. ANAGO 24 6,90€
Salzwasseraal gegrillt
grilled sea eel

m26. FRIED EBI'’ 7,30€
gebackene Garnelen
fried king prawns

m27. KAPPA 5,30€
Gurke
cucumber

SUSHI MENU

M1. MAKI MIX &/FM

8 Stk. Salmon Maki
8 Stk. Tuna Maki
8 Stk. Avocado Maki

18,50€

m2. SAKE TSUNAM]| &/#M

8 Stk. Sake Maki
6 Stk. Sake Nigiri

21,90€

M3. CRISPY ROCKET &'/

8 Stk. Sake Crunchy Roll
4 Stk. Nigiri

24,90€

M4. BLAZING LOVE &/~

8 Stk. Crispy Tiger
4 Stk. Nigiri

24,90€

m5. KAMASUTRA 8/FM

fiir 2 Pers. / for 2 persons
4 Stk. Nigiri
8 Stk. Freestyle Special Roll
8 Stk. Salmon Crunchy Roll
8 Stk. Kappa Maki
8 Stk. Sake Maki
Algensalat / Seaweed salad

54,00€

Mmé6. ROBU INVASION &/
fiir 3 Pers. / for 3 persons

6 Stk. Nigiri

8 Stk. Tuna Tempura

8 Stk. Freestyle Special Roll

8 Stk. Alaska Roll

8 Stk. Sake Maki

8 Stk. Kappa Maki

8 Stk. Tuna Maki

Algensalat / Seaweed salad

65,00€

m7. LOVER PLATTE &/'"M
fiir 2 Pers. / for 2 persons

8 Stk. Sashimi Lachs

8 Stk. Butterfisch Tempura
8 Stk. California Roll

8 Stk. Tuna Maki

8 Stk. Kappa Maki
Algensalat / Seaweed salad

59,00€

ms. VEGIE PLATTE 'V
fur 2 Pers. / for 2 persons

8 Stk. Crunchy Veggie Tempura Roll
16 Stk. Maki Mix (vegetarisch / vegie)
2 Stk. Avocado Nigiri

8 Stk. Veggie Inside Out Roll
Algensalat / Seaweed salad

39,90€

m28. SALMON SKIN °

Lachshaut gebacken

6,30€

grilled salmon skin

m29. MANGO
Mango

5,50€

NIGIRI
2 Stk./pcs.
Al. ABURO MAGURO ¢

Thunfisch flambiert
flamed tuna

7,20€

A2. ABURO SAKE®

Lachs flambiert

6,90€

flamed salmon

A3. ABURO GAI®

Jakobsmuscheln flambiert

7,50€

flamed scallops

A4. KANI 24

Surimi

5,90€

surimi

A5. SAKE ?

Lachs

6,50€
salmon

A6. ANAGO 2

Salzwasseraal gegrillt

7,20€

grilled sea eel

A7. MAGURO 8
Thunfisch
tuna

6,90€

A8. HOTATEGAI Y

Jakobsmuscheln

7,20€

scallops

A9. EBI ¢

eingelegte Garnelen

6,50€

pickled prawns

ToGao

FINE SUSHI & ASIAN CUISINE

http://www.togao.de

Mo. -Fr.: 11:30-22:30
Sa.-So.: 12:00-22:30

WEDEL
Beim Hoophof 3A, 22880 Wedel
Tel.: 04103-7018 04 5

BERGEDORF / HAMBURG
Weidenbaumsweg 13-15, 21029 HH
Tel.:040-720057 11

BLANKENESE / HAMBURG
Schenefelder Landstr. 169, 22589 HH
Tel.: 040 - 87 000 744

BUXTEHUDE
HansestraBBe 2, 21614 Buxtehude
Tel.: 04161-7478 428

HEMMOOR
HauptstraBe 143, 21745 Hemmoor
Tel.: 04771-68 90 779

HUSUM
NorderstraBe 31, 25813 Husum
Tel.: 04841-77 99170

PASEWALK
Torgelower Str. 15, 17309 Pasewalk
Tel.: 03973 -2292 588

SASSNITZ / RUGEN
Rigen-Galerie 4, 18546 Sassnitz
Tel.: 038392 - 66 38 50

BINZ / RUGEN
SchillerstraBe 2, 18609 Binz
Tel.: 038393 -69 89 68

UECKERMUNDE
GoethestraBe 4, 17373 Ueckermiinde
Tel.: 039771-54 74 05

TRITTAU
VorburgstraBe 3, 22946 Trittau
Tel.: 04154 -70 87 974

I0mmoow»

SCHLESWIG
Auf der Freiheit 4, 24837 Schleswig
Tel.: 04621-97 77 297

RANTUM / SYLT
Hoérnumer Str. 3, 25980 Sylt
Tel.: 04651-99 54 819

WESTERLAND / SYLT
Keitumer Chaussee 5A, 25980 Sylt
Tel.: 04651 - 88 96 055

NORDERSTEDT
Ulzburger Str. 358, 22846 Norderstedt
Tel.: 040-79145 523

SANKT PETER-ORDING
Im Bad 31, 25826 Sankt Peter-Ording
Tel.: 04863-9506 111

PREROW
WaldstraBe 8, 18375 Prerow
Tel.: 038233-7019 50

HERINGSDORF OT Seebad Ahlbeck
DiinenstraBBe 43a, 17419 Heringsdorf
Tel.: 038378-47 23 38

BAHRENFELD / HAMBURG
Friesenweg 1, 22763 Hamburg
Tel.: 040-67999218

HAMBURG
Vorsetzen 53, 20459 Hamburg
Tel.: 040-34 8098 80

ELMSHORN
KonigstraBe 1, 25335 Elmshorn
Tel.: 04121-266 00 89

ATTENDORN
Finnentroper Str. 131, 57439 Attendorn
Tel.: 02722-63 84112

Allergene / Zusatzstoffe

1= mit Farbstoffen / with colorants
2= mit Konservierungsstoffen / with preservatives,
3= mit Antioxidationsmittel / with antioxidant
4= mit Geschmacksverstéarkern / with flavor enhancers,

5= geschwefelt / sulphuretted, 6= geschwirzt / blackened

7= mit Phosphat / with phosphate,
8= mit MilcheiweiB / with milk protein
9= koffeinhaltig / with caffeine, 10= chininhaltig / with quinine,
11= mit StBungsmitteln / with sweeteners,
12= enthalt eine Phenylalanniquelle / contains a phenylalanni source,
13= gewachst / waxed, 14= mit Nitritpdkelsalz / with Nitrite curing salt,
15= mit Taurin / with taurine, 16= Tartrazin / with tartrazine

. Eier/ eggs I. Gluten / gluten
. Fisch / fish J. Lupine / lupine
Schalentiere / shellfish K. Schalenfriichte / nuts
Milch / milk L. Senf/mustard
Sellerie / celery M. Soja/ soy
Sesam / sesame N. Weichtiere / molluscs
. Sulfit / sulfite O. FischsoBe / fish sauce
. Erdniisse / peanuts P. Hithnerbriihe / chicken broth



